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TASQUES FORMATIVES DE LA BECA

Donar suport en la realitzacio dels analisis de les mostres del projecte.

Totes aquestes tasques complementaran la seva formacié académica i estaran directament relacionades amb I"assoliment
de les competéncies basiques definides al pla d"estudis.

COMPETENCIES ASSOCIADES A LES TASQUES FORMATIVES

Al: Profundizar en los procesos quimicos, bioquimicos y tecnolégicos, asi como en los dltimos avances cientifico-técnicos,
que intervienen en la elaboracion de bebidas fermentadas, desde la materia prima al producto final

Ab5: nterpretar y extraer informacion (til a partir de datos obtenidos en el contexto de la elaboracion de bebidas fermentadas,
utilizando de manera adecuada las herramientas de analisis estadistico, quimiométrico y de tratamiento gréafico de datos

A7: Planificar, disefiar y elaborar un proyecto relacionado con la elaboracion de bebidas fermentadas, ya sea en un ambito
cientifico/investigador, como tecnoldgico

PERFIL DE LA PERSONA CANDIDATA

Estidiant de doctorat en begudes fermentades o similar.

REQUISITS

Experiencia en HPLC, analisis enzimatics, CIELAB i analisis sensorial de vins.

CARACTERISTIQUES DE LA CONVOCATORIA

N° de beques: 1
Retribuci6 bruta mensual: 1368.08 €
Hores setmanals: 37:00 h
Data inici: 07/07/2022 Data final: 31/12/2022 (durada maxima: 12 mesos)
Ubicaci6 desenvolupament: Laboratoris del departament de Bioquimica i Biotecnologia, i Celler exprimental i docent del Mas dels Frares
Perfil d'Activitat URV: 8. Activitat a l'aire Iliure.
12. Ambit técniques alimentaries.
EPI's: Ulleres, bata, guants, botes i barret
Correu electronic on rebre els Cv's: fernando.zamora@urv.cat
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